COMUNA LIPOVA, JUDETUL BACAU

Strada Principald, Comuna Lipova, Baciu
TELEFON: 0234 220 610; FAX 0234 220 610; 0234 220 753

E-MAIL contact@comunalipova.ro

Vor fi achizitionate aproximativ de maxim  62.322,00 de portii - care vor respecta cu strictete
ANEXA Nr. 2 la normele metodelogice - SPECIFICATII TEHNICE pentru procedurile de atribuire a
contractelor de achizitie publici de furnizare/servicii, - atasate la prezenta documentatie.

Numarul de portii este maximal, decontarea se va face pe baza comenzilor efectiv lansate
zilnic/saptamanal. Cantitatea de maxim 62.322,00 portii nu este considerate o comanda
ferma, ci are rol ca si cantitatea cadru orientativa

Contractul va respecta in totalitate cerintele si caracteristicile tehnice ale OUG nr. 77/2023 privind
aprobarea continudrii programului-pilot de acordare a unui suport alimentar pentru elevi -
pentru Comuna LIPOVA, JUDETUL BACAU

2.2. Criteriile de performanti ale contractului

Prin modul de derulare a contractului suntem de acord cu evaluarea performantei contractului efectuate
de cdtre Beneficiar, la finalul fiecirei etape aferente contractului (lunar), conform prevederilor caietului
de sarcini cap. 3.2.1, urmand ca rezultatul acestor verificiri sj fie consemnat in procesele verbale ce se
vor incheia cu ocazia receptiei periodice a serviciilor.

Prin modul de derulare a contractului respectiv de preparare si livrare a produselor aferente suntem
vom lua toate mdsurile necesare pentru a se atinge urmdtoarele criterii de performanti ale contractului:
a) Produsele alimentare livrate la destinatie vor avea o formd de prezentare si 0 temperatura minima
necesara astfel incat pentru ca produsele s3 poati fi consumate in conditii normale.

b) Procesul de preparare, transport si livrare sd deruleze cu respectarea in totalitate a cadrului cadrul
legal si normativ aplicabil in domeniul sigurantei sanitare si alimentare.

¢) Produsele preparate si livrate respecti cerintele calitative si cantitative din comenzile

confirmate de citre Beneficiar

d) Activititile de livrare, la destinatia finald, a produselor alimentare vor respecta calendarul
convenit intre parti.

3. MODALITATEA DE PRESTARE A SERVICIILOR SI DETALI PRIVIND PRODUSELE CE SE VOR
LIVRA iN CADRUL ACESTORA

[Prin acest capitol, ofertantul trebuie si prezinte in detaliu modalitatea concreti prin care acesta isi
asumd indeplinirea activitatilor previzute la cap. 3.3. din caietul de sarcini (tabel nr. 4) precum si a
termenelor de indeplinire a fiecirei activititi prevdzute in caietul de sarcini. Se va putea utiliza, in cadrul

acestui capitol al ofertei, drept modal

itate de prezentare, structura din tabelele anterior




COMUNA LIPOVA, JUDETUL BACAU
Strada Principald, Comuna Lipova, Bacdu
TELEFON: 0234 220 610; FAX 0234 220 610; 0234 220 753

E-MAIL contact@comunalipova.ro

( ca ofertantul,
dupa caz, sa completeze textul de mai jos (cu negru si fara fundal) si cu alte informatii suplimentare, in
corelare cu cerintele caietului de sarcini]

1 prezentai o modalitate de Pl ezentare a acestul (,a}}i'n)}, urmana

3.1. Modul de prestare a serviciilor
In conformitate cu ceringele caietului de sarcini, ne angajaim si deruldm viitorul contract in baza
urmdtorului mecanism:

Nr. | Activitate | Detaliere activitati
Etapa 1 — Stabilirea calendarului lunar de prestare a serviciilor
1 Definirea Cu cel putin 10 zile Tnainte de Tnceperea lunii, Beneficiarul va transmite
calndarului Prestatorului programul propus pentru luna urmatoare, in care va indica
de zilele Tn care se vor presta serviciile de catering ce fac obiectul contractului,
prestare zilele in care se vor livra meniurile ce vor face obiectul comenzilor

saptamanale.
Dupd primirea si analiza programului lunar, in termen de maxim 2 zile
lucrdtoare Prestatorul va confirma Beneficiarului acceptarea programului.

Etapa 2 Preluarea comenzii
Prestatorul va primi comanda periodica (de reguld saptdmanal), emis3 de
beneficiar.
Comanda se va emite, de reguld, cu 2 zile lucratoare inainte de inceperea
intervalului de referinta si va include necesarul pentru meniurile ce se vor
livra  Tn urmatoarea sdptdmand, precum si distributia acestora pe locatii
de livrare

Primirea si T T - = - 3
X Dupd primirea si evaluarea comenzii, prestatorul va confirma livrarea
confirmarea

1 .. . comenzii, in cat mai scurt termen posibil, dar nu mai tarziu de o zi lucratoare

comenzii de catre it p

. . de la momentul primirii acesteia.

parg! Odatd cu confirmarea comenzii, prestatorul va transmite beneficiarului
meniul propus corespunzdtor comenzii primite, conform cerintelor caietului
de sarcini. Meniul propus, aferent comenzii primite, va prezenta Tn detaliu
atat produsele oferite, ingredientele aferente céat si nivelul aportului caloric.
Beneficiarul va primi confirmarea comenzii si va comunica prestatorului, in
termen de maxi o zi lucrdtoare, acceptul privind meniului propus sau dup3
caz, solicitdrile de revizuire a meniului propus. Lipsa unui rdspuns din partea
Beneficiarului echivaleaza cu acceptul tacit al acestuia.
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Prepararea
produselor
comandate

Dupa confirmarea meniului emisa de Beneficiar, Prestatorul va initia si
derula etapa de pregatire si preparare a produselor din meniul confirmat de
Beneficiar, cu respectarea cerintelor de cantitative si calitative prevazute la
nivelul prezentului caiet de sarcini.

Prestatorul se va asigura ca personalul implica in activitatile de preparare si
manipulare a alimentelor ce compun meniul respecta cerintele de igiena si
Securitate alimentara, prevazute de legislatia Tn vigoare. Prestatorul se
obliga sa prezinte Beneficiarului, la simpla cerere a celui din urma, toate
documentele care atesta indeplinirea acestor obligatii.

Prestatorul va asigura prepararea produselor cu respectarea cerintelor de
trasabilitate impuse de cadrul legal/normativ specific in acest domeniu,
asigurandu-se de existenta documentelor care atesta provenienta, calitatea
si salubritate materiilor prime si a ingredientelor de origine animala si non-
animala (facturi, avize, certificate de calitate, declaratii de conformitate, etc)
utilizate 1n prepararea meniurilor comandate. Prestatorul se obligd sa
prezinte beneficiarului, la simpla sa cerere copii dupa aceste documente.

Ambalarea si
pregatirea pentru
transport a produselor
preparate

Produsele realizate se vor ambala in ambalaje individuale (caserole)
biodegradabile, de unica folosintd, ce respectd cerintele de sigurantd
alimentard si care nu prezintd niciun risc consumatorului. Ambalajele Toate
produsele ambalate individual se vor incdrca in ambalaje reutilizabile (l3zi,
cutii, etc), cu inchidere ermeticd, izolate termic, destinate transportului si
manipuldrii produselor ambalate individual, ce respecta cerintele de
siguranta alimentara.

Ambalajele reutilizabile vor fi supuse igienizarii si dezinfectiei, conform
normelor legale in vigoare, inainte de fiecare utilizare/livrare.

Etapa 3. Livrarea comenzii

Produsele vor fi livrate conform calendarului de livrare convenit intre parti

Livrarea se va efectua utilizdind mijloace de transport autorizate sanitar-
veterinar, conform prevederilor cadrului legal aplicabil in materie. Ambalajele
reutilizabile, ce contin produsele ambalate individual, se vor
fncarca/descdrca in mijloacele de transport astfel incat si fie protejate
fmpotriva unor eventuale contamindri.
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Livrarea produselor
preparate

Personalul utilizat de prestator pentru livrarea produselor trebuie sa
Tndeplineasca cerintele sanitare in vigoare.

Prin modul in care va derula activitatile de livrare Prestatorul va asigura
ambalajele reutilizabile suficiente si adecvate destinate transportului si
manipuldrii produselor ambalate individual, astfel incat acestea sa ramana
la dispozitia Beneficiarului pdnd la consumarea Tn totalitate a produselor
livrate, urméand ca ambalajele reutilizabile sa fie preluate de catre Prestator
cu ocazia urmatoarei livrari.

Etapa 4. Receptia serviciilor si a produselor livrate

Produsele livrate se vor receptiona pe bazd de documente de nsotite a
marfurilor, Tntocmite si prezentate de cdtre prestator. Pentru gestionarea
ambalajelor reutilizabile partile vor intocmi documente de gestiune distincte
de cele de receptie a produselor.

Reprezentatii prestatorului si a Beneficiarului, la momentul receptiei
produselor, vor efectua verificdrile necesare pentru determinarea
conformitatii produselor livrare cu cele din comanda confirmata de parti,
confirmand receptia cantitativa si calitativd a produselor prin intocmirea
unui proces verbal de predare primire a produselor livrate.

Documentele care atestd avizarea mijlocului de transport utilizat de
prestator trebuie sd fie prezentate reprezentantului beneficiarului, la
momentul livrarii produselor, acesta din urma avand obligatia anexarii unei
copii a acestor documente procesului verbal de predare/primire a
produselor livrate.

Documentele care atesta avizarea/autorizarea personalului utilizat la
transportul/manipularea  produselor trebuie s3 fie prezentate
reprezentantului beneficiarului, la momentul livrarii produselor, acesta din
urma avand obligatia anexdrii unei copii a acestor documente procesului
verbal de predare/primire a produselor livrate
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Serviciile se vor receptiona periodic, de reguld lunar sau cu o alta ritmicitate
convenitd de parti, aceastd receptie avand caracterul unei receptii partiale a
serviciilor.

Receptia periodicd (partiald) a serviciilor se va face in baza proceselor
verbale de predare/primire a produselor receptionate, intocmite cu ocazia
fiecirei livrari efectuate in perioada de referin{d supusa receptiei periodice.

La momentul receptiei periodice a serviciilor se va Tntocmi un proces verbal
5 Receptia serviciilor | de receptie partiald, Tn cadrul cdruia se va evidentia atdt volumul de
prestate produse livrate in perioada de referintd cat si modul in care au fost
respectate cerintele calitative si cantitative inclusiv modul in care au fost
indeplinite criteriile de performantd stipulate la cap. 3.3.2. din prezentul
caiet de sarcini.

Decontarea periodicd a serviciilor prestate se va putea efectua doar in baza
procesului verbal de receptie partiald intocmit conform celor prevdzute mai
sus.

Receptia finald se va efectua la finalizarea contractului, prin intocmirea unui
proces verbal de receptie finald, in cadrul cdruia se va evidentia modul in
care prestatorul si-a findeplinit obligatiile contractuale asumate prin
contract, acest document stand la baza efectudrii ultimelor decontdri din
cadrul contractului precum si pentru emiterea documentului constatator,
conform art. 166 din HG 395/2016.

Toate activitatile ce se vor presta in cadrul viitorului contract se vor realiza cu respectarea legislatiei
si a reglementarilor tehnice in vigoare, aplicabile specificului obiectului contractului. Suntem de
acord ca, pentru orice situatie ce poate apdrea si pentru care nu s-a prevdzut in mod clar modul in
care trebuie actionat, atat noi cat si reprezentanti Beneficiarului sa adoptam acele activitati care
sunt necesare asigurarii atingerii obiectivului contractului respectiv a criteriilor de performanta ale
contractului, asa cum acestea au fost definite Tn caietul de sarcini

3.2. Detalii privind produsele ce se vor livra (meniuri)

Servicii de catering conform prevederilor OUG nr. 77/2023 privind aprobarea continuarii
programului-pilot de acordare a unui suport alimentar pentru elevi - pentru Comuna LIPOVA,
JUDETUL BACAU, pentru un numar de aproximativ 442 de elevi, dintr-o institutie de invatamant.

Vor fi achizifionate aproximativ de maxim 62.322,00 de portii - care vor respecta cu strictete
ANEXA Nr. 2 la normele metodelogice - SPECIFICATII TEHNICE pentru procedurile de atribuire a
contractelor de achizitie publica de furnizare/servicii, - atasate la prezenta documentatie.



COMUNA LIPOVA, JUDETUL BACAU

Strada Principald, Comuna Lipova, Bacdu
TELEFON: 0234 220 610; FAX 0234 220 610; 0234 220 753

E-MAIL contact@comunalipova.ro

Numarul de portii este maximal, decontarea se va face pe baza comenzilor efectiv lansate
zilnic/saptamanal. Cantitatea de maxim 62.322,00 portii nu este considerata o comanda
ferma, ci are rol ca si cantitatea cadru orientativa.

Contractul va respecta in totalitate cerintele si caracteristicile tehnice ale OUG nr. 77/2023 privind
aprobarea continudrii programului-pilot de acordare a unui suport alimentar pentru elevi -
pentru Comuna LIPOVA, JUDETUL BACAU.

Suntem de acord cu faptul ci numirul efectiv de portii ce se vor comanda poate varia in functie
de grupul tinta.

Confirm:am faptul ci propunerea financiard inaintata odata cu prezenta propunere tehnica are la
bazi numiri maxim de meniuri mai sus precizat si intelegem faptul ca volumul viitorului
contract de servicii de catering poate varia in functie de numarul efectiv de meniuri ce se vor
comanda pe parcursul deruldrii contractului.

4. RESURSELE UMANE SI MATERIALE PROPUSE A FI IMPLICATE IN EXECUTIA CONTRACTULUI

[in acest capitol, Ofertantul trebuie sa prezinte informatii despre dotarea si personalul propus a fi
implicat n cadrul viitorului contract de achizitii publice, conform cerintelor de la cap. 4. din Caietul de
Sarcini.

in cele ce urmeazi prezentim o modalitate de prezentare a acestui capitol, urménd ca ofertantul, dupa

corelare cu cerintele caietului de sarcini]
4.1. Resursele umane propuse a fi implicate in activitatile viitorului contract

in scopul indeplinirii viitorului contract ne angajam sa asiguram resursele umane necesare si suficiente
pentru realizarea activitatilor contractului, conform graficului convenit intre parti.

Toate activititile ce se vor presta in cadrul viitorului contract se vor realiza cu respectarea legislatiei si a
reglementarilor tehnice in vigoare, aplicabile specificului obiectului contractului.

Tot personalul implicat in activitdtile de preparare, manipulare si livrare a produselor alimentare va
respecta, pe toatd perioada de derulare a activitatilor contractului, cerintele legale privind siguranta

alimentar3 si va detine avizele/autorizdrile impuse de lege In acest sens.

in acest sens prezentim in tabelul de mai jos lista personalului propus pentru indeplinirea contractului:
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S Relatia cu Rolul propu_ls 'E‘ cadrul Modul de indeplinire a cerintelor de igiena
Prenume Operatorul echipei

economic

ofertat

Anexim prezentei propuneri tehnice copii dupa documentele indicate in coloana 3 din tabelul de mai
Sus.

in cazul in care, pe parcursul deruldrii contractului, vom intentiona si fnlocuim una sau mai multe
persoane nominalizate in tabelul de mai sus, intelegem ca acest lucru se poate realiza doar cu conditia ca
persoanele noi propuse a fi implicate in derularea activitatilor contractului sa detind la randul lor toate
avizele/autorizérile cerute de cadrul legal aplicabil. in acest sens, la cererea Beneficiarului vom
transmite toate documentele care confirmi indeplinirea acestor cerinte de personalul nou propus, nu
mai tirziu de momentul urmatoarei livrari.

4.2. Resursele materiale propuse a fi implicate in activititile viitorului contract

in scopul indeplinirii viitorului contract ne angajdm sd asigurdm resursele materiale necesare si
suficiente pentru indeplinirea corespunzdtoare a activitdtilor contractului, conform graficului convenit
intre parti.

n acest sens prezentdm fin tabelul de mai jos lista dotarilor propuse pentru indeplinirea contractului:

Modul in care Autorizatie
Denumire Detalii Nr. bucti dispune de sanijcar—
dotare : dotarea veterinara
propusa
0 1 2 3
[introduceti | [introduceti detalii privind [introduceti [introduceti introduceti
numele si dotdrile propuse ] numdrul de maodul in care Detaliile
tipul bucati dispune autoriza
dotarii tiri
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Anexim prezentei propuneri tehnice copii dupd documentele indicate in coloana 3 din tabelul de mai
Sus.

[se vor anexa o copii dupd autorizatiile sanitar-veterinare ale unitatii in care urmeaza sa fie preparate
produsele precum si pentru mijloacele de transport de care dispune ofertantul, asa cum acestea au fost
prezentate mai sus.

in orice situatie, pentru a putea efectua livrarile, ofertantul trebuie sa aiba la dispozitie suficiente
mijloace de transportautorizat sanitar veterinar, indiferent de modul in care dispune de acesta
(proprietate, chirie, leasing, comodat, etc) -pentru a putea asigura transportul. Se va demonstra
capacitatea de a transporta cu masinile detinute.

Ofertantul va indica de asemenea in aceasta sectiune alte comntracte pe care le are castigate in ca cadrul
aceluia program ” conform prevederilor OUG nr. 77/2023 privind aprobarea continudrii programului-
pilot de acordare a unui suport alimentar pentru elevi” - demonstrand ca are resursele umane, resursele
de spatiu productie, resursele de transport si logistica necesara. Neincluderea acestor informatii in
oferta duce la declararea ofertei ca neconforme si respingerea acesteia - fara posibilitatea de a solicita
clarificari]

5. MODALITATEA DE ASUMARE A RESPECTARII CADRULUI LEGAL DIN DOMENIILE MEDIULUI,
SOCIAL SI AL RELATIILOR DE MUNCA

Conform art. 51 din Legea 98/2016 la intocmirea prezentei oferte, SC.........cccoe.u. Srl a tinut cont de
reglementirile obligatorii in domeniile mediului, social si al relatiilor de munca stabilite prin legislatia
adoptata la nivelul Uniunii Europene, legislatia nationala, prin acorduri colective sau prin tratatele,
conventiile si acordurile internationale in aceste domenii.

In acest sens prezentim anexat si declaratia noastra pe proprie raspundere cu privire la asumarea
acestor cerinte legale.

[Se va anexa o Declaratie pe proprie raspundere (model formulare) cu privire la respectarea
reglementirilor obligatorii in domeniul social si al mediului si al relatiilor de muncé, conform cap. 6 din
caietul de sarcini]
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6. ANEXE LA PROPUNEREA TEHNICA
[Se vor prezenta, sub form3 de anexe la propunerea tehnicd, documentele de mai jos.]
Anexam prezentei propuneri tehnice urmdtoarele documente:

1. Copii dupa autorizatiile sanitare veterinare, conform informatiilor de la cap. 4.1. din propunerea
tehnica

2. Declaratie pe proprie rdspundere privind respectarea reglementarilor obligatorii in domeniu social,
al mediului si al relatiilor de munca, conform informatiilor de la cap. 6 din propunerea tehnica
Numele Ofertantului:

Numele semnatarului:

Semnadtura ofertantului:
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FORMULARUL F

PROPUNERE FINANCIARA

Data: [introduceti ziua, luna, anul]

Obiectul contractului: Servicii de catering conform prevederilor OUG nr. 77/2023 privind aprobarea
continuirii programului-pilot de acordare a unui suport alimentar pentru elevi- pentru Comuna
LIPOVA, JUDETUL BACAU, pentru un numar de aproximativ 442 de elevi, dintr-o institutie  de
invatamant

Citre: COMUNA LIPOVA, JUDETUL BACAU

Dupi examinarea Documentatiei de atribuire, subsemnatii, ne angajam si semndm Contractul ce rezulta
din aceastd procedurd si si demardm, sa realizam si sa finalizdim activitatile specificate in Contract in
conformitate cu Documentatia de atribuire si cu Propunerea noastra Tehnica si Financiara.

in concordanti cu Propunerea noastrd Tehnica si Financiard si pe baza informatiilor furnizate de
Autoritatea Contractantd paAnd la momentul depunerii Ofertei:

i. ofertdm pretul total de RON [introduceti suma in cifre si litere din Propunerea Financiara,
pentru tot volumul de servicii], fard TVA, la care se adaugd TVA de [introduceti suma in cifre si litere],

Subsemnatul, prin semnarea acestei Oferte declar ca:

i am examinat continutul Documentatiei de Atribuire, inclusiv amendamentul(ele),
comunicate pani la data depunerii Ofertelor pentru « Servicii de catering conform prevederilor
OUG nr. 77/2023 privind aprobarea continudrii programului-pilot de acordare a unui
suport alimentar pentru elevi- pentru Comuna LIPOVA, JUDETUL BACAU, pentru un numar
de aproximativ 442 de elevi, dintr-o institutie de invatamant

» si raspunsurile la solicitdrile de clarificdri publicate de Autoritatea Contractantd ce reprezinta
documentele achizitiei comunicate de Autoritatea Contractantd in legdtura cu procedura la care
depunem Oferta;

ii. am examinat cu atentie, am inteles si am acceptat prin aceastd Ofertd, prevederile legislatiei si
regulamentelor aplicabile acestei proceduri, asa cum au fost acestea comunicate prin documentele
achizitiei.

iii. avem o intelegere completd a documentelor achizitiei comunicate, le acceptam in totalitate, fara
nici rezervi sau restrictie, intelegem si acceptdm ceringe referitoare la forma, confinutul, instructiunile,
stipuldrile si conditiile incluse n anuntul publicitar si documentele achizitiei;

iv. dupi ce am examinat cu atentie documentele achizitiei si avem o intelegere completd

asupra acestora ne declaram mulfumiti de calitatea, cantitatea si gradul de detaliere a

10
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acestor documente;

V. documentele achizitiei au fost suficiente si adecvate pentru pregatirea unei Oferte exacte si
Oferta noastri a fost pregitita ludnd in considerare toate acestea;
Vi. am inteles ci am avut obligatia de a identifica i semnaliza Autoritafii Contractante, pe perioada

pregatirii Ofertei, pAnd in data limita de depunere a acesteia, orice omisiuni, neconcordante in legdturd
cu si pentru realizarea activitatilor in cadrul contractului;

vii. suntem de acord si acceptim in totalitate responsabilitatea din punct de vedere tehnic si
comercial asociati documentelor achizitiei si acceptim aceeasi responsabilitate fafa de Autoritatea
Contractanti in ce priveste aceste documente ca i cum noi am fi pregatit

aceste documente;

viii. am citit, am finteles pe deplin, acceptim si suntem de acord cu aplicarea indicatorilor de
performanti inclusi in Contract ca bazd pentru emiterea documentelor constatatoare, finalizarea
activitatilor si obtinerea rezultatelor.

Suntem de acord ca Oferta noastrd si rdmana valabild pentru o perioada de 120 de zile de la data
depunerii Ofertelor si cd transmiterea acestei Oferte ne va tine rdspunzatori. Suntem de acord cd aceasta
poate fi acceptatd in orice moment fnainte de expirarea perioadei mentionate.

Subsemnatul, in calitate de reprezentant al Ofertantului .........ccceevenenn. [introduceti denumirea completa]
in aceasta procedura declar ca:
i nu am ficut si nu vom face nicio incercare de a induce in eroare alti operatori economici pentru a

depune sau nu o Ofertd cu scopul de a distorsiona competitia

ii.  noi, impreund cu subcontractantii si tertii sustindtori nu ne aflam in nici o situatie de conflict de
interes, asa cum este acesta descris in Legea nr. 98/2016 si ne angajam sd anunt{dm imediat Autoritatea
Contractanti despre aparitia unei astfel de situatii atat pe perioada evaludrii Ofertelor cat si pe perioada
deruldrii Contractului

fii. am citit si inteles pe deplin continutul prevederilor contractuale din Documentatia de Atribuire,
inclusiv dar fird a se limita la cuprinsul articolelor privind cazurile de denuntare unilaterald din contract
si acceptdm expres continutul lor si efectele lor juridice.

iv. pana la incheierea si semnarea contractului de achizitie publica aceastd Ofertd, impreund cu
comunicarea transmisi de COMUNA LIPOVA, JUDETUL BACAU, prin care Oferta noastra este stabilitd
cAstigdtoare, vor constitui un angajament ferm pentru noi.

v. Intelegem cd Autoritatea Contractantd

a. nu este obligatd sd continue aceastd procedurd de atribuire si ca isi rezerva dreptul de a anula
procedura de licitatie in orice moment ca urmare a intrunirii conditiilor legale.

b. nu este obligatd si accepte Oferta cu cel mai scazut pret sau orice alta Ofertd pe care o poate primi.

c. inniciun caz nu va fi rispunzitoare pentru eventuale prejudicii determinate de situatiile mentionate
anterior si garantim cd nu vom tine Autoritatea Contractantd raspunzatoare Intr-o astfel de situatie.

Vi. Daci Oferta noastrd va fi acceptatd, ne angajam sa asiguram o garantie de buna executie de 10%
din pretul Contractului.

vii. Confirmam c3 nu participdm in cadrul acestei proceduri pentru atribuirea Contractului
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pentru care transmitem aceastd Ofertd in nicio altd Ofertd indiferent sub ce forma (individual, ca
membru intr-o asociere, in calitate de subcontractant).

Numele Ofertantului:
Numele semnatarului:
Semnitura ofertantului:

DATA:
ANEXA 1

la propunerea financiara

« Servicii de catering conform prevederilor OUG nr. 77/2023 privind aprobarea continuarii
programului-pilot de acordare a unui suport alimentar pentru elevi- pentru Comuna
LIPOVA, JUDETUL BACAU, pentru un numar de aproximativ 442 de elevi, dintr-o institutie de

invatamant »
Nr. Serviciile UM Volum PU Pret total TVA Pret total
crt. ofertate servicii (fara TVA)  -fara TVA- -cu TVA-
Servicii catering
pentru
prepararea si
livrarea de
n meniuri, cu Meniu Maxim
continutul 62.322,00
conform portii
cerintelor
caietului
sarcini
i VALOARE TOTAL_A SERVICII

Numele Ofertantului:

Numele semnatarului:

Semnatura ofertantului:
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DATA:

ANEXA Nr. 2 la normele metodelogice - SPECIFICAT!I TEHNICE pentru procedurile de
atribuire a contractelor de achizitie publica de furnizare/servicii
pentru aprobarea Normelor metodologice de aplicare a prevederilor Ordonantei de
urgentd a Guvernului nr.77/2023 privind aprobarea continudrii Programului-pilot de
acordare a unui suport alimentar pentru prescolarii si elevii din 450 de unitati de
fnvatamant preuniversitar de stat

n temeiul art. 108 din Constitutia Romaniei, republicatd, si al art. 5 alin. (4) din Ordonanta de urgenta a
Guvernului nr.77/2023 privind aprobarea continuarii Programului-pilot de acordare a unui suport alimentar
pentru prescolarii si elevii din 450 de unitati de fnvatamant preuniversitar de stat, cu modificarile
ulterioare,

Guvernul Roméniei adopta prezenta hotarare.

ARTICOL UNIC.

Se aproba Normele metodologice de aplicare a prevederilor Ordonantei de urgenta a Guvernului nr.77/2023
privind aprobarea continudrii Programului-pilot de acordare a unui suport alimentar pentru prescolarii i
elevii din 450 de unitati de fnv&tdmant preuniversitar de stat, prevazute in anexa care face parte integranta
din prezenta hotarare.

PRIM-MINISTRU

lon-Marcel CIOLACU
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ANEXA

NORME METODOLOGICE
de aplicare a prevederilor Ordonantei de urgentd a Guvernului nr.77/2023 privind
aprobarea continudrii Programului-pilot de acordare a unui suport alimentar pentru
prescolarii si elevii din 450 de unitdti de invd{dmant preuniversitar de stat

ART.1
Prezentele norme metodologice reglementeazd modul de aplicare a Ordonantei de urgenta a Guvernului
nr.77/2023 privind aprobarea continuarii Programului-pilot de acordare a unui suport alimentar pentru
prescolarii si elevii din 450 de unitati de fnvatdmant preuniversitar de stat, denumit in continuare program-
pilot.

ART. 2

(1) Suportul alimentar constd, dupa caz, intr-o masa calda sau ntr-un pachet alimentar pe zi, dupa cum
urmeaza:

a) masa calda, preparata in regim propriu, pentru elevii din unitétile de nvatamant in care exista
cantind cu avize de functionare, inregistratd sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor, si spatiu
adecvat de servire a mesei;

b) masa calda, in regim catering, pentru elevii din unititile de invatdmant in care nu exista cantina
pentru prepararea in regim propriu, hrana putand fi servita in sala de clasa sau intr-un alt spatiu amenajat
in acest scop, cu respectarea Normelor de igiena din unititile pentru ocrotirea, educarea, instruirea, odihna
si recreerea copiilor si tinerilor, cu modificérile ulterioare, aprobate prin Ordinul ministrului sanatatii nr.
1456/2020, cu modificarile ulterioare. Dacd hrana nu este servitd intr-un interval de 60 de minute de la
livrare, produsele alimentare vor fi pastrate, pana la servire, in spatii amenajate, in care exista conditii
adecvate de manipulare si depozitare, la temperaturi adecvate care sa poata fi monitorizate si controlate;

c) pachet alimentar, dacd nu exista posibilitatea asigurarii mesei calde n regim propriu sau de
catering, care va fi pastrat, pand la servire, in spatii amenajate, in care sa existe conditii adecvate de
manipulare si depozitare, la temperaturi adecvate care sa poata fi monitorizate si controlate.

(2) Suportul alimentar prevazut la alin. (1) trebuie sa respecte prevederile Legii nr. 123/2008 pentru o
alimentatie sdndtoasé in unitétile de invatdmant preuniversitar si ale Ordinului ministrului sanatatii publice
nr. 1.563/2008 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate prescolarilor si scolarilor si a principiilor

care stau la baza unei alimentatii sanatoase pentru copii si adolescenti.

3) Suportul alimentar prevazut la alin. (1) lit. b) si c) este produs in unitati inregistrate/ autorizate
sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor, se distribuie sub forma ambalata, cu respectarea
prevederilor legale referitoare la conditiile sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor, la conditiile
igienico-sanitare, la ambalarea, etichetarea, marcarea acestora, conform prevederilor pct. 8 din anexa nr.
2, fiind transportate numai cu mijloace de transport autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru
siguranta alimentelor.

(4) in sensul prezentelor norme metodologice, documentele-suport, care insotesc cererea motivata a
parintilor/reprezentantilor legali/ocrotitorilor legali conform prevederilor art. 1 alin. (4) din Ordonanta de
urgentd a Guvernului nr. 77/2023, pot fi urmatoarele:

a) documente medicale care sa ateste intolerante/alergii alimentare sau afectiuni cronice, dupa caz, care
s 1l determine pe parinte/reprezentantul legal/ocrotitorul legal sa formuleze o alta optiune alimentara;

b) declaratie pe propria raspundere a parintelui/reprezentantului legal/ocrotitorului legal cu privire la
bolile de care suferd prescolarul/elevul, la apartenenta la o/un religie/comunitate culturalda/cult care
restrictioneaza consumul anumitor alimente, potrivit modelului prevazut in anexa nr. 1.

(5) La solicitarea directorului unitatii de invatamant, cu aprobarea consiliului de administratie,
ordonatorul principal de credite al unitatii/subdiviziunii administrativ- teritoriale a municipiului supune
aprobérii consiliului local diferentierea tipului de suport alimentar pe niveluri de invatamant, in functie de
specificul unitatii de invatdmant dat de structura ciclurilor de invatdmant, de dispunerea geografica, de
programul scolar al elevilor sau de alti factori obiectivi.

(6) Normele minime obligatorii care trebuie respectate in pregdtirea mesei pentru prescolari si elevi,
conform prevederilor legale, precum si posibile variante de meniu sunt prevazute in anexa nr. 3.
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(7) Selectia unitétilor de invatamant preuniversitar care beneficiazi de prevederile programului-pilot se
va realiza in complementaritate cu scolile care beneficiazi de suport alimentar masa calda prin Programul
national pentru reducerea abandonului scolar - PNRAS. Inspectoratele scolare judetene/Inspectoratul $colar
al Municipiului Bucuresti fsi asuma atat selectia unitatilor de invatamant preuniversitar beneficiare ale
programului- pilot, cat si prioritatea acestora.

ART. 3

(1) Atribuirea contractelor de achizitie publica de furnizare/servicii se va face conform prevederilor
art. 3 alin. (1) si (3) din Ordonanta de Urgenta a Guvernului.

(2) Specificatiile tehnice pentru procedurile de atribuire a contractelor de achizitie publica de
furnizare/servicii sunt prevazute in anexa nr. 2.

ART. 4

(1) Dreptul de a primi zilnic suportul alimentar, prevazut la art. 2, il au elevii/prescolarii prezenti la
activitatile didactice pe perioada cursurilor, conform structurii anului scolar. Suportul alimentar nu se
acordi pe perioada vacantelor sau a altor zile declarate prin lege ca zile nelucratoare.

(2) Elevii si prescolarii primesc suportul alimentar si in situatia suspendarii cursurilor cu prezenta fizica,
conform prevederilor art. 9 alin. (4) din Regulamentul-cadru de organizare si functionare a unitatilor de
invatamant preuniversitar, aprobat prin Ordinul ministrului educatiei nr. 4.183/2022, cu completarile
ulterioare.

(3) Preluarea suportului alimentar se realizeazd fn situatiile prevazute la alin. (2) de catre
parinti/reprezentati legali/ocrotitori legali sau, acolo unde acest lucru este posibil, de catre elevi, pe baza
evidentelor de participare la cel putin o ora de curs/zi.

(4) Tipul de suport alimentar prevazut la art. 2, precum si modalitatea de distribuire a acestuia elevilor si
prescolarilor se stabilesc la solicitarea directorului unitatii de invatdmant, cu aprobarea consiliului de
administratie, si se propune ordonatorului principal de credite al unitatii/subdiviziunii administrativ-
teritoriale a municipiului, care il supune aprobarii consiliului local.

(5) Programul de servire a mesei si timpul alocat acestei activitati sunt stabilite de catre conducerea
unitatii de nvatdmant, in functie de numérul de elevi, de orarul scolii i de particularitatile specifice
fiecarei unitdti de invatdamant.

(6) Servirea mesei calde sau distribuirea pachetului alimentar n cadrul unitatii de nvatamant se face de
catre persoane desemnate de conducerea acesteia, cu exceptia personalului de ingrijire si de intretinere
care a participat, in prealabil, la curatenia grupurilor sanitare, cu respectarea legislatiei in vigoare
referitoare la certificarea instruirii profesionale a personalului privind fnsusirea notiunilor fundamentale de
igiend si cele referitoare la supravegherea sanatatii lucratorilor.

(7) Consiliul de administratie al unitatii de invatamant stabileste modalitatea prin care se va face prezenta
elevilor/prescolarilor pentru a li se comunica furnizorilor, zilnic, numarul de portii/pachete alimentare care
li se vor distribui elevilor/prescolarilor prezenti la cursuri. (8) Coordonarea programului-pilot la nivel de
unitate de invatamant constd in diverse tipuri de activitati §i, fara a se limita la acestea, printre care:
receptie de produse alimentare, efectuatd cu respectarea legislatiei in vigoare, servicii, evidenta zilnica a
livrarii mesei calde/pachetului alimentar, completarea formularelor de raportare periodica.

(9) Unitdtile de invatamant raspund, in mod direct, de asigurarea conditiilor de primire, receptie si
distributie a suportului alimentar, prin nominalizarea persoanelor responsabile in acest sens, precum si de
confirmare a documentelor ce stau la baza platii produselor alimentare.

(10) Plata produselor si a serviciilor contractate se efectueaza de catre ordonatorii principali de credite ai
unitatilor/subdiviziunilor administrativ-teritoriale ale municipiilor, la solicitarea furnizorilor, pe baza
documentelor de receptie calitativa si cantitativd, intocmite si aprobate de unitatile de fnvatamant.

ART. 5

(1) Ssumele defalcate din unele venituri ale bugetului de stat, alocate conform art. 2 alin. (1) din
Ordonanta de Urgentd a Guvernului se reflecta in bugetele locale ale unitatilor/subdiviziunilor administrativ
- teritoriale de care apartin unitatile de invitdmant, la partea de venituri, cu ajutorul indicatorului
11.02.02 ”Sume defalcate din taxa pe valoarea addugata pentru finantarea cheltuielilor descentralizate la
nivelul comunelor, oraselor, municipiilor, sectoarelor si municipiului Bucuresti”.

(2) La partea de cheltuieli a bugetelor locale, din punctul de vedere al clasificatiei functionale a

i5




COMUNA LIPOVA, JUDETUL BACAU

Strada Principald, Comuna Lipova, Bacdu
TELEFON: 0234 220 610; FAX 0234 220 610; 0234 220 753

E-MAIL contact@comunalipova.ro

indicatorilor bugetelor locale, creditele bugetare destinate finantarii cheltuielilor determinate de
implementarea Programului-pilot de acordare a unui suport alimentar pentru prescolarii si elevii din 450 de
unitati invatdmant preuniversitar de stat se vor reflecta la capitolul 65.02 ”Invatamant”, subcapitolul
65.02.11 "Servicii auxiliare pentru educatie”, paragraful 65.02.11.30 "Alte servicii auxiliare”, in bugetul
propriu al unitatilor/subdiviziunilor administrativ-teritoriale, pe codul de identificare fiscala al acestora.
Din punctul de vedere al clasificatiei economice a indicatorilor, creditele bugetare destinate finantarii
cheltuielilor determinate de implementarea Programului-pilot se vor reflecta la titlul 57 ”Asistenta sociala”,
articolul 57.02 ”Ajutoare sociale”, alineatul 57.02.05 ”Suport alimentar”, inclusiv in situatia prevazuta la
art. 3 alin. (2) din Ordonanta de urgenta a Guvernului.

3) Sumele defalcate din unele venituri ale bugetului de stat, acordate unitdtilor/ subdiviziunilor
administrativ-teritoriale ale municipiilor pe raza cérora se afla unitatile de fnvagamant, ramase neutilizate
la sfarsitul exercitiului bugetar, se regularizeaza cu bugetul de stat, potrivit dispozitiilor art. 3 alin. (8) din
Ordonanta de urgenta a Guvernului.
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ART. 6

(1) Potrivit principiilor care trebuie respectate in pregatirea mesei pentru prescolari si elevi, conform
recomandarilor Institutului National de S&natate Publicd, suportul alimentar este livrat zilnic din unitati
autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor si sunt pastrate, pana la servire,
daci hrana nu este servitd intr-un interval de 60 de minute de la livrare, in unitatile-pilot, in conditii
igienico-sanitare si de siguranta alimentelor, potrivit prevederilor legislatiei in vigoare.

(2) Tn vederea asigurarii conditiilor igienico-sanitare, pentru unittile de invdtdmant care nu au cantina,
produsele care fac obiectul suportului alimentar trebuie nsotite de ustensile sigilate, care permit consumul
in conditii optime de igiena.

ART. 7

(1) La nivelul unitatii de invatdmant se elaboreaza si se transmite inspectoratului scolar un raport lunar
cu privire la derularea programului-pilot, potrivit modelului prevazut in anexa nr. 4.

(2) Conducerea unitatii de invataméant desemneaza un coordonator local de program care poate fi din
categoria personal didactic, didactic-auxiliar sau nedidactic, cu exceptia personalului de ingrijire si de
intretinere. in unitétile de fnvatdmant care functioneaza cu structuri scolare arondate, se desemneaza cate
un responsabil la nivelul fiecarei structuri.

3) La nivel judetean/municipiului Bucuresti, coordonarea programului-pilot este asigurata de catre
inspectoratul scolar, care elaboreaza, publica pe site-ul propriu si transmite, catre Ministerul Educatiei,
raportul final privind implementarea programului- pilot, dupa modelul prevazut in anexa nr. 5.

4) Inspectoratul scolar desemneaza un inspector responsabil cu monitorizarea desfasurarii
programului-pilot in unitatea/unitatile de invatamant din judet/municipiu.
5) Monitorizarea se realizeaza de fiecare inspectorat scolar, prin diverse tipuri de activitati si, fara a

se limita la acestea, printre care: colectare si interpretare de date, vizite in unitatile de nvatamant,
inspectii tematice, rapoarte transmise lunar de catre unitatea de invatamant catre inspectoratul scolar
judetean/al municipiului Bucuresti.

(6) Inspectoratul scolar judetean/Inspectoratul Scolar al Municipiului Bucuresti este responsabil de
comunicarea catre Ministerul Educatiei a oricaror modificari aparute la nivelul unitatilor de invatamant, in
ceea ce priveste numarul beneficiarilor sau schimbarea denumirii, comasarea sau desfiintarea unor niveluri
de invatamant.

7) La nivel national, coordonarea programului-pilot este asigurata de catre Ministerul Educatiei.

(8) Pe baza datelor centralizate din rapoartele finale transmise de cdtre inspectoratele scolare,

Ministerul Educatiei elaboreaza raportul final, potrivit modelului prevazut in anexa nr. 6, care se publica pe
site-ul propriu.

9) incepdnd cu data reorganizarii institutiilor subordonate Ministerului Educatiei, denumirea
"inspectoratele scolare judetene/Inspectoratul Scolar al Municipiului Bucuresti” se va citi "directia
judeteand de invatamant preuniversitar/Directia Municipiului Bucuresti de Invatamant Preuniversitar”

ART. 8

Serviciile de stat sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor realizeaza controale oficiale in vederea
verificarii  modului  in  care sunt respectate  conditiile  generale si  speciale 5
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de igiena stabilite in legislatia nationald si europeana privind siguranta alimentelor, iar Autoritatea
Nationald pentru Protectia Consumatorilor realizeaza controale oficiale conform atributiilor specifice
legislatiei privind etichetarea produselor alimentare.

ART. 9

(1) Unitatile de invatamant preuniversitar care implementeaza acest program-pilot sunt supuse inspectiei
sanitare de stat, care este realizatd de citre personalul imputernicit din cadrul directiilor de sanatate
publicd judetene si a municipiului Bucuresti, conform competentelor legale.

(2) in cazul unor rezultate necorespunzatoare, personalul imputernicit din cadrul directiilor de sanatate
publicd judetene si a municipiului Bucuresti va lua masurile necesare eliminarii riscului de imbolndvire a
prescolarilor si elevilor ce servesc masa prin consumul acelor alimente si va informa directia sanitar-
veterinara si pentru siguranta alimentelor judeteana, respectiv a mum‘cipiului Bucuresti asupra acestor
aspecte, utilizand sistemele de alerta si cooperare existente.

ART. 10

Controlul respectarii prevederilor art. 2 alin. (1) - (3), ale art. 6 alin. (1) si (2), precum si ale art. 4 alin. (6)
se exercitd conform competentelor de catre personalul imputernicit din cadrul directiilor de sanatate
publica judetene si a municipiului Bucuresti.

ART. 11

Anexele nr. 1 - 6 fac parte integranta din  prezentele norme  metodologice.
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ANEXA 2
la normele metodologice

Declaratie pe propria raspundere a parintelui/reprezentantului legal/ocrotitorului

legal
DECLARATIE
Subsemnatul(@); «vvseecssasnsvessssinonsmmnonesecs , hascut(3d) ladatade ......ceevvnnnens , legitimat(a) cu
................. seria ......... numarul ,parinte/reprezentant legal/ocrotitor legal al minorului
nascut la datade .............. ,declar pe propria raspundere ca:
o fiul/fiica measuferd de ....ocevvvvevnvininenanenes ;

¢ AliA SHEAHE! acnmssss sossmeonsinsmes « sussmmmapsmns « oo
Atasez acestei declaratii urmatoarele documente doveditoare:

Data:
Semnatura:
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ANEXA 2
la normele metodologice

SPECIFICATI!I TEHNICE
pentru procedurile de atribuire a contractelor de achizitie publica de
furnizare/servicii

Specificatii tehnice:

1. Caracteristici generale
Se vor furniza:

1.1. masa calda preparatd conform principiilor ce trebuie respectate in pregatirea mancarii pentru
copii, prevazute in anexa nr. 3 la normele metodologice;

1.2. pachet alimentar: produse de panificatie din faina integrala - paine feliata sau batoane/chifle -
80 g - maximum 50% din greutatea totala a pachetului, produse din carne si/sau branzeturi/derivate din
lapte 40 g - minimum 25% din greutatea totald a pachetului si legume - rosii, castraveti, salata sau alte
produse similare - 40 g - maximum 25% din greutatea totald a pachetului. La acestea se va adauga un
fruct.

1.1. Produsele alimentare sunt livrate zilnic din unitati autorizate/inregistrate sanitar- veterinar si
pentru siguranta alimentelor si sunt pastrate pana la servire, daca hrana nu este servita intr-un interval
de 60 de minute de la lwrare, in unitatile de invatamant preuniversitar, in conditii igienico-sanitare si
de siguranta alimentelor, potrivit prevedenlor leg1sla’g1e1 in vigoare.

1.2. n situatia desfasurarii cursurilor prin intermediul tehnologiei si al internetului, conform
scenariilor de organizare si desfasurare a cursurilor prevazute de legislatia in vigoare, produsele
alimentare sunt livrate si distribuite zilnic elevilor care nu participa la cursuri in unitatea de
invatdmant, conform deciziei la nivel local §i cu respectarea prevederilor legale in vigoare.

1.3. Ofertantii trebuie sa introduca o defalcare a costurilor, per portie, pe urmatoarele categorii:
a) materie prima;
b) prepararea hranef;

c) distributie.
in cadrul procesulu1 de selectie vor fi preferate §i considerate ca indeplinesc criteriul privind cel mai

bun raport calitate-pret acele oferte care aloca cel putin 40% din suma disponibild per beneficiar pentru
achizitia materiei prime.
2. Evidenta cantitatilor solicitate, distribuite si consumate

2.1. Fiecare unitate de invatamant beneficiara a programului-pilot va tine evidenta cantitatii de
produse consumate, mentionand categoriile de beneficiari, tipul de produs, cantitatea per portie,
numarul de portii si numarul de zile de scoald, precum si evidenta numarului de copii.
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2.2. Furnizorul/Prestatorul autorizat/inregistrat si unitdtile inregistrate/autorizate sanitar-veterinar
si pentru siguranta alimentelor vor pastra si vor prezenta organismelor de control competente
documentele comerciale si tehnice privind produsele alimentare distribuite, precum si documentele care
s ateste calitatea si siguranta acestora, dupd caz; unitdtile de invatdmant au obligatia de a pastra
avizele de expeditie aferente fiecarei distributii.

2.3. Lunar, autoritatea contractanta va realiza centralizarea cantité‘gﬁ de produse consumate per
categorie de produs, in functie de situatia numarului de copii scolarizati in luna precedenta, pe care o
va corela cu situatia existentd la furnizor. Toate partile implicate in procesul de distributie a produselor
alimentare mentionate la pct. 1 vor péstra documentele justificative pe o perioada de cel putin 3 ani,
incepand de la sfarsitul anului intocmirii acestora.

3. Calitatea produselor
Produsele alimentare trebuie s& respecte prevederile Regulamentului (CE) nr. 2.073/2005 al Comisiei

din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare, cu modificarile si
completarile ulterioare.

Produsele lactate - unt, branzeturi trebuie sa respecte prevederile Regulamentului (UE) nr.
1.308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17 decembrie 2013 de instituire a unei
organizari comune a pietelor produselor agricole si de abrogare a Regulamentelor (CEE) nr. 922/72,
(CEE) nr. 234/79, (CE) nr. 1.037/2001 si (CE) nr. 1.234/2007 ale Consiliului; SR 1286/A1/1997 -
Brénzeturi cu pasta oparita - cascaval.

Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intoleranta la lactoza, gluten sau alte
probleme de naturd medicald - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist. Tipul de
hrana de regim si cantitatea necesara se prevad n anexa la contractul de furnizare, fiind specificate
pentru fiecare scoala si elev.

4. Siguranta si perisabilitate microbiologica

Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la furnizor catre unitatile scolare,
respectiv elev sau prescolar, dupa caz, va fi de:

a) ziua producerii pentru masa caldg;

b) 24 de ore de la momentul ambalarii pentru sandviciuri.
Pentru depozitare in scoli se vor folosi spatii special amenajate pentru pastrarea produselor

alimentare in conditii de sigurantd a alimentelor prevazute de legislatia in vigoare, asigurate de catre
beneficiar - unitatea de invatamant.

Produsele alimentare vor fi pastrate panad la servire in conditiile indicate de producator, cu
respectarea prevederilor legale in vigoare.

5. Conditii pentru transport si distributie

Produsele alimentare vor fi transportate de la furnizor catre unitatile scolare, respectiv elev sau
prescolar, dupa caz, numai cu mijloace auto speciale, autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru
siguranta alimentelor, potrivit prevederilor legislatiei in vigoare.

6. Metode de testare si control
Produsele alimentare distribuite conform prevederilor Ordonantei de urgenta a Guvernului privind

aprobarea continudrii Programului-pilot de acordare a unui suport alimentar pentru prescolarii si elevii din
450 de unitati de invatdmant preuniversitar de stat se analizeaza doar in laboratoare autorizate sanitar-
veterinar si pentru siguranta alimentelor care au metodele de analiza acreditate.

7. Persoanele angajate in producerea, manipularea si distributia produselor alimentare sunt obligate sa

detind certificat de absolvire a unui curs de Notiuni fundamentale de igiena sau echivalent, conform
Ordinului ministrului sdnatatii si al ministrului educatiei, cercetarii si tineretului nr. 1.225/5.031/2003
privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea si certificarea instruirii profesionale a personalului
privind insusirea notiunilor fundamentale de igiena, cu modificérile si completarile ulterioare, si fisa de
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in cazul produselor alimentare care nu se supun prevederilor definitiei "produs alimentar preambalat”
trebuie indeplinite urmatoarele cerinte:
a) pentru cele distribuite de unitatile de alimentatie publica se va indica la livrare, printr-un document

scris care insoteste produsele: denumirea produsului, substante care provoaca alergii sau intolerante, o
mentiune privind lotul, respectiv data producerii si sintagma "PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT";

b) pentru cele preparate in regim propriu, respectiv masa calda, lista meniului afisata la loc vizibil va
contine denumirea produsului, ingredientele componente si substantele care provoaca alergii sau
intolerante.
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aptitudini specifice activitétii desfasurate sau echivalent, conform Hotdrarii Guvernului nr. 355/2007 privind
supravegherea sanatatii lucratorilor, cu modificérile i completarile ulterioare.

8. Ambalare, etichetare, marcare
Produsele alimentare preambalate trebuie s3 prezinte inscrise prin etichetare elementele obligatorii

prevazute de Regulamentul (UE) nr. 1.169/2011 al Parlamentului European si al Consiliului din 25 octombrie
2011 privind informarea consumatorilor cu privire la produsele alimentare, de modificare a Regulamentelor
(CE) nr. 1.924/2006 si (CE) nr. 1.925/2006 ale Parlamentului European si ale Consiliului si de abrogare a
Directivei 87/250/CEE a Comisiei, a Directivei 90/496/CEE a Consiliului, a Directivei 1999/10/CE a Comisiei,
a Directivei 2000/13/CE a Parlamentului European si a Consiliului, a Directivelor 2002/67/CE si 2008/5/CE
ale Comisiei si a Regulamentului (CE) nr. 608/2004 al Comisiei. ‘

Produsele alimentare preambalate trebuie sd prezinte inscrise prin etichetare urmatoarele elemente
obligatorii:

a)denumirea produsului; de exemplu: sandvici cu sunca si rosii, sandvici cu unt, cascaval si salata;

b)  lista ingredientelor;

C) substante care provoaca alergii sau intolerante: sunt puse in evidenta printr-un set de caracteristici
grafice care le diferentiaza de restul ingredientelor;

d)cantitatea din anumite ingrediente sau categorii de ingrediente: sunca x%; cascaval y%;
e) cantitatea netd;

f) data-limitd de consum, sub forma: "expira la data de", cu inscrierea necodificata a zilei, lunii si
anului;

g)conditii de depozitare - se mentioneazd inclusiv intervalele de temperatura pentru mentinerea
parametrilor de calitate i siguranta ai produselor alimentare;

h) declaratie nutritionala.
Etichetarea nutritionald trebuie s& contind urmatoarele elemente: valoare energeticd, grasimi, acizi

grasi saturati, glucide, zaharuri, fibre, proteine, sare, in aceasta ordine:

Declaratie nutritionald 100 g

Valoare energetica Kj/kcal

Grasimi g, din care:

Acizi grasi saturati g

Glucide g, din care:

Zaharuri g

Fibre g

Proteine g

Sare g

Declaratia nutritionald se prezintd, in functie de spatiul disponibil, sub forma de tabel cu numele
aliniate, iar in cazul in care spatiul nu permite, declaratia este prezentata in format liniar;

i) mentiune privind lotul; Tn cazul in care data-limita de consum se inscrie sub forma zi, luna, an, nu
este necesara nscrierea lotuluf;

) elemente de avertizare, astfel: "PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT";

k) denumirea/numele si adresa operatorului economic din sectorul alimentar imputernicit cu informarea
consumatorilor.
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ANEXA 3
la normele metodologice

Normele minime obligatorii care trebuie respectate in pregdtirea mesei pentru
prescolari si elevi

1. Nu se adaugé aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de arome si gust in
cazul mancarurilor calde, preparate la nivelul cantinelor din incinta unitatilor de invatamant sau la
nivelul unitatilor de tip catering si care urmeaza a fi servite prescolarilor si elevilor; de asemenea,
produsele de origine animald sau nonanimald din care se prepara aceste mancaruri nu trebuie sa
contind aditivi sau alte substante acceptate peste limitele stabilite de legislatia in vigoare.

2. Uleiul necesar prepararii se utilizeaza o singura data, fiind un ulei de calitate superioara.
3. Ceapa pregatita in prima faza a etapei de gatire nu se prajeste, ci se inabusa cu apa.
4. Sarea iodata utilizata nu trebuie sa contina antiaglomeranti sau orice alt aditiv.

5. Evitarea asocierii alimentelor din aceeasi grupa la felurile de mancare servite, de exemplu, la
masa de pranz nu se vor servi felul 1 si felul 2 preponderente cu glucide - cereale, ca de exemplu, supa
cu galusti si friptura cu garnitura din paste fainoase, ci din legume.

6. Evitarea mancarurilor care solicita un efort digestiv puternic sau care au efect excitant ori a caror
combinatie produce efecte digestive nefavorabile, cum ar fi iahnie de fasole cu jaurt sau cu compot.

7. Nu se vor permite mancarurile precum tocaturi prajite. OQuale se recomanda a fi servite ca omleta
la cuptor si nu ca ochiuri romanesti sau prajite.

8. Se recomanda imbogatirea ratiei in vitamine si saruri minerale prin folosire de salate din cruditati
si adaugare de legume-frunze in supe si ciorbe.

9. Interdictia folosirii cremelor cu oud si frisca, a maionezelor, indiferent de anotimp, precum si a
oualor fierte, nesectionate dupa fierbere.

10. Mancarea livrata trebuie gatita in dimineata zilei in care se serveste, pastrandu-se in conditii
sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor, precum si in conditii igienico-sanitare si la
temperaturi corespunzatoare, conform legislatiei in vigoare.

11. Unitatile de invatamant in care se desfasoara programul-pilot au obligativitatea de a pastra 48
de ore probe din alimentele servite copiilor, conform legislatiei in vigoare.

NOTA:
Variante orientative de meniu care includ sugestiile Institutului National de Sanatate Publica:

1. ciorba de legume;
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supa de pui cu legume;

ciorba de vacuta cu legume;

legume cu piept de pui la gratar;

mancare de mazare cu piept de pui;

pilaf cu legume si ficatei de pui;

piure de morcov cu gratar de pui;

piure de cartofi cu piept de curcan;

mancare de varza dulce cu friptura la cuptor;

WHENG R RN

10. ghiveci de legume cu pui;

11. orez cu legume si pui la tava;

12. sufleu de broccoli cu branza;

13. cartofi gratinati cu piept de pui la gratar;

14. tocana de legume cu orez brun;

15. piure de cartofi cu sfecla si chiftelute de legume;

16. omleta cu legume - ardei, ciuperci, ceapa verde si branza telemea;
17. sufleu de conopida, broccoli si branza la cuptor;

18. dovlecel umplut cu branza la cuptor;

19. ciuperci la cuptor umplute cu branza, pentru copiii cu varsta mai mare de 7 ani;
20. macaroane cu branza;

21. cartofi frantuzesti, la cuptor, cu branza si ou;

22. quinoa cu legume;

23. sandvici cu unt, sunca, cascaval si legume - rosii, castravete, salat3;

24. sandvici cu piept de pui la gratar sau pulpa de pui dezosata la grétar cu legume crude - gogosar, varza,
morcov;

25. un fruct intreg.
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ANEXA 4
la normele metodologice

A. Model de raport lunar elaborat de catre unitatea de invatamant

Raport lunar privind derularea programului-pilot

Numele unitatii de invatamant
Nivelul de invatamant

Perioada monitorizata
Coordonatorul programului

Numar total beneficiari, pe niveluri
de Tnvatamant

Numar elevi/prescolari prezenti
Numar elevi/prescolari cu meniu
special

Tipul de suport alimentar - masa
caldd/pachet alimentar

Alte informatii/observatii

Apreciati, pe o scala de la 1 la 5, calitatea serviciilor din cadrul Programului-pilot de acordare a
unui suport alimentar pentru prescolarii si elevii din 450 de unitati de invatdmant preuniversitar de
stat:

1 - total nesatisfacator;
2 - nesatisfacator;

3 - satisfacator;

4 - foarte bine;

5 - excelent.

1 2 3 4 3 Observatii

Existenta unui spatiu amenajabil
pentru servirea mesei, altul decéat
sala de clasa

Conditiile de pastrare a produselor
inainte de servire, dacd hrana nu
este servita intr-un interval de 60 de
minute
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de la livrare

Disponibilitatea resurselor umane -
personal

Termenele de livrare a hranei

Asigurarea conditiilor de siguranta si
confort in servirea mesei

Respectarea principiilor unei

alimentatii sdndtoase Si
diversificate In prepararea suportului
alimentar

Calitatea zilnica a suportului
alimentar, inclusiv aportul caloric
adecvat

Programul de servire a mesei

Respectarea termenelor de livrare

Gradul de satisfactie al
prescolarilor/elevilor

PROBLEME INTAMPINATE PE PARCURSUL DERULARII PROGRAMULUI-PILOT

PROPUNERI DE IMBUNATATIRE/RECOMANDARI

la nivel de unitate scolard

la nivel de inspectorat scolar

la nivelul Ministerului Educatiei
referitoare la acest program-pilot

Impactul implementarii programului-pilot asupra participarii scolare si a rezultatelor scolare obtinute
de elevii beneficiari, conform machetei, completat in raportul ultimei luni de implementare a
proiectului:
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Centralizator beneficiari program-pilot

Nr. de beneficiari

Nivel prescolar |Nive| primar |Nive| gimnazial \Nivel liceal |Nivel profesional

Procent elevi beneficiari care si-au imbunatatit participarea scolard (au inregistrat un
numadr mai mic de absente comparativ cu semestrul anterior)*)

Nivel prescolar |Nivel primar INiveI gimnazial |Nivel liceal \Nivel profesional

Procent elevi beneficiari promovati*)

Nivel prescolar |Nive| primar |Nive| gimnazial ’Nivel liceal |Nive| profesional

*) Nu se completeaza pentru nivelul prescolar.
p p pres

Coordonator program-pilot,

Vizat
Director,
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ANEXA 5
la normele metodologice

Model de raport final elaborat de catre inspectoratul scolar

Inspectoratul $colar al Judetului ................ /Municipiului  Bucuresti

Raport final privind implementarea Programului-pilot "Masa calda”

- Actiuni derulate in vederea implementarii programului-pilot, conform prevederilor actelor
normative

- Cum si in ce masura au fost indeplinite scopul si obiectivele programului pe parcursul
pilotarii acestuia

- Calitatea serviciilor din cadrul programului-pilot

Aprecierea se va face la nivelul inspectoratului scolar, luand in considerare scorurile acordate de
unitatile de invatamant in care s-a implementat programul, pe o scald de la 1 la 5, astfel:

1 - total nesatisfacator;
2 - nesatisfacator;

3 - satisfacator;

4 - foarte bine;

5 - excelent.

1 2 3 4 5 Observatii

Existenta unui spatiu amenajabil
pentru servirea mesei, altul decét
sala de clasa

Conditiile de pastrare a produselor
inainte de servire, dacd hrana nu
este servita Intr-un interval de 60 de
minute de la livrare

Disponibilitatea resurselor umane -
personal
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Termenele de livrare a hranei

Asigurarea conditiilor de siguranta si
confort in servirea mesei

Respectarea principiilor unei

alimentatii sandtoase si
diversificate in prepararea suportului
alimentar

Calitatea zilnica a suportului
alimentar, inclusiv aportul caloric
adecvat

Programul de servire a mesei

Respectarea termenelor de livrare

Gradul de satisfactie al
prescolarilor/elevilor

PROBLEME INTAMPINATE PE PARCURSUL DERULARII PROGRAMULUI-PILOT

PROPUNERI DE IMBUNATATIRE/RECOMANDARI

- la nivel de unitate scolara
- la nivel de inspectorat scolar
- la nivelul Ministerului Educatiei

- Modalitatile si instrumentele de monitorizare a absenteismului, abandonului, situatiei de
nescolarizare, precum si a rezultatelor scolare obtinute de elevii beneficiari.
Impactul implementarii programului-pilot asupra participarii scolare si a rezultatelor scolare obtinute

de elevii beneficiari, conform machetei, completat fn raportul ultimei luni de implementare a
proiectului:

Centralizator beneficiari program-pilot
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Unitatea de
invatamant in care s-a
implementat

programul-pilot Nr. de beneficiari

Nivel _ _ Nivel o Invitdmant
Nivel primar | . . Nivel liceal .
prescolar gimnazial profesional

Unitatea de
invatamant in care s-a
implementat
programul-pilot

Procent elevi beneficiari care si-au imbunatatit participarea scolara
(au Inregistrat un numar mai mic de absente comparativ cu
semestrul anterior)*)

Nivel _ _ Nivel o Invitamant
Nivel primar | _. . Nivel liceal :
prescolar gimnazial profesional

Unitatea de
invatamant in care s-a
implementat
programul-pilot

Procent elevi beneficiari promovati*)

Nivel _ _ Nivel . Invatdmant
Nivel primar | . . Nivel liceal ,
prescolar gimnazial profesional

*) Nu se completeaza pentru nivelul prescolar.

- Analiza SWOT cu privire la implementarea programului-pilot, cu evidentierea punctelor
tari, punctelor slabe, amenintarilor si oportunitatilor.
- Propuneri pentru ameliorarea cadrului normativ

- Lista unitatilor de invatamant in care programul nu s-a implementat, cu precizarea
cauzelor care au condus la neimplementarea acestuia.

Inspector scolar general, ............. Inspector responsabil monitorizare program,
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ANEXA 6
la normele metodologice

Model de raport final elaborat de Ministerul Educatiei
Raport final privind implementarea Programului-pilot "Masa calda”

- Actiuni derulate in vederea implementarii programului-pilot, conform prevederilor actelor
normative
- Cum si in ce masura au fost indeplinite scopul si obiectivele programului pe parcursul pilotarii
acestuia
- Calitatea serviciilor din cadrul programului-pilot
Aprecierea se va face la nivelul national, luand in considerare scorurile acordate de unitatile de

fnvatamant in care s-a implementat programul, pe o scala de la 1 la 5, astfel:

1 - total nesatisfacator;
2 - nesatisfacator;

3 - satisfacator;

4 - foarte bine;

5 - excelent.

1 2 3 4 5 Observatii

Existenta unui spatiu amenajabil
pentru servirea mesei, altul decat
sala de clasa

Conditiile de pdastrare a produselon
inainte de servire, dacd hrana nu
este servita Intr-un interval de 60 de
minute de la livrare

Disponibilitatea resurselor umane -
personal

Termenele de livrare a hranei

Asigurarea conditiilor de siguranta si
confort in servirea mesei
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Respectarea principiilor unei
alimentatii sanatoase Si
diversificate in prepararea suportului
alimentar

ANEXA 6
la normele metodologice

Calitatea zilnica a suportului
alimentar, inclusiv aportul caloric
adecvat

Programul de servire a mesei

Respectarea termenelor de livrare

Gradul de satisfactie al
prescolarilor/elevilor

PROBLEME INTAMPINATE PE PARCURSUL DERULARII PROGRAMULUI-PILOT

PROPUNERI DE IMBUNATATIRE/RECOMANDARI

- la nivel de unitate scolara
- la nivel de inspectorat scolar

- la nivelul Ministerului Educatiei

6 Modalitatile si instrumentele de monitorizare a absenteismului, abandonului,
situatiei de nescolarizare, precum si a rezultatelor scolare obtinute de elevii beneficiari
Impactul implementarii programului-pilot asupra participarii scolare si a rezultatelor

scolare obtinute de elevii beneficiari, conform machetei, completat in raportul ultimei

luni de implementare a proiectului:

Centralizator beneficiari program-pilot

Unitatea de invatamant
in care s-a implementat
programul-pilot

Nr. de beneficiari

Nivel

prescolar

Nivel

Nivel

gimnazial |Nivel Invatdmant
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primar

liceal

ANEXA|6

profesional

la normele metodologice

Unitatea de
fnvatamant in
care s-a
implementat
programul-pilot

semestrul anterior)*)

Procent elevi beneficiari care si-au imbunatdtit participarea scolara
(au inregistrat un numar mai mic de absente comparativ cu

Nivel
prescolar

Nivel primar

Nivel
gimnazial

Nivel liceal

Invitamant
profesional

Unitatea de
invatamant in care
s-a implementat
programul-pilot

Procent elevi beneficiari promovati*)

Nivel
prescolar

Nivel primar

Nivel
gimnazial

Nivel liceal

Invatimant
profesional

*) Nu se completeazd pentru nivelul prescolar.
P P pres

- Analiza SWOT cu privire la implementarea programului-pilot, cu evidentierea
punctelor tari, punctelor slabe, amenintarilor si oportunitatilor.
- Propuneri pentru ameliorarea cadrului normativ.
- Lista unitatilor de invatdmant in care programul nu s-a implementat, cu
precizarea cauzelor care au condus la neimplementarea acestuia.
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